
Menu Midi — 14 – 20 sept 2026 
 
 

 
Entrées :           8€ 
 

• Courgette Rôtie Miel / Chips Courgette / Mousse Chèvre Mélisse / Noix 

• Salade Haricots Verts / Vinaigrette Échalote Noire / Crème d’Échalote / Pickles 
Graines Moutarde 

 
 
 
Plats :           16€ 

 

• Purée Champignon Brun / Poêlée Champignons d’Été / Maïs Grillé / Pesto Persil / 

Citron Caviar 

• Magret / Grenaille Beurre Ail / Compotée Airelles Côtes Blettes / Gastrique Airelles 

 

 
 
Fromages & Desserts :         8€ 
 

• Assiette de fromages (fromagerie les 3 Jean) (+1€) 

• Sponge Cake Huile d’Olive / Rhubarbe Confite / Gel Huile d’Olive / Yaourt 
Estragon 

• Financier / Namelaka Chocolat Blanc Ancho / Praliné Piment Amande 

 

 

Formules :  

Entrée + Plat ou Plat + Dessert = 22€ 

Entrée + Plat + Dessert = 26€ 
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